
10 rue Bruyère
51190 GRAUVES

Tél. 03 26 59 71 03
Port. 06 77 18 33 55

Mail : contact@champagne-domi.com
Site : www.champagne-domi.com

BON DE COMMANDE à adresser à :

CHAMPAGNE PIERRE DOMI
10, rue Bruyère - 51190 GRAUVES

Correspondance
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Nom

Prénom

Adresse

Code Postal

Ville

Tél. fixe

Tél. port.

Vos commentaires nous intéressent...

PIERRE DOMI
À  G R A U V E S  -  P R E M I E R  C R U

Commandez en ligne sur notre site internet.

AVANTAGES

30 bouteilles commandées : 1 bouteille cadeau 
livraison 30 bouteilles, facturées 29 bouteilles.

54 bouteilles commandées : 3 bouteilles cadeau 
livraison 54 bouteilles, facturées 51 bouteilles ou 5% de remise 
(À préciser lors de votre commande).

108 bouteilles commandées : 8 bouteilles cadeau 
livraison 108 bouteilles, facturées 100 bouteilles ou 8% de remise 
(À préciser lors de votre commande).

Conditions applicables pour toute commande et expédition 
à la même adresse.

Pas de promotion ou cadeau pour les commandes
de magnums, demi-bouteilles et offre découverte.

CONDITIONNEMENT

Expédition par caisses de 6 bouteilles,
6 ou 12 demi-bouteilles, 1, 2 ou 3 magnums.

TRANSPORT

Tarif forfaitaire pour un envoi de 6 bouteilles  :  16 €
(12 demi-bouteilles ou 3 magnums).

Tarif forfaitaire pour un envoi de 12 bouteilles : 12 €
(24 demi-bouteilles ou 6 magnums).

Expédition FRANCO DE PORT à partir de 18 bouteilles.
(36 demi-bouteilles ou 9 magnums). 

N'oubliez pas de vérifier vos colis à la réception. En cas 
d'avarie, casse ou manque, signalez-le par écrit au 
transporteur et avertissez nous dans les meilleurs délais.

PAIEMENT PAR CHÈQUE OU VIREMENT BANCAIRE,
NET ET SANS ESCOMPTE À RÉCEPTION DE FACTURE.
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TARIF
au

01/01/23

C H A M P A G N E

Suivez-nous sur et

Nouveauté 



Nom

Prénom

Adresse

Code Postal

Ville

Tél. fixe

Tél. port.

E-mail :

Date :  Signature,

75cl

Magnum 150cl

Demi-bouteille 37,5cl

75cl

75cl

Demi-bouteille 37,5cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

Les 6 Bouteilles

18,00 €

39,00 €

11,10 €

18,00 €

18,00 €

11,10 €

20,00 €

22,00 €

24,00 €

24,00 €

28,00 €

129,00 €

GRANDE RÉSERVE BRUT

TRADITION SEC

GRANDE RÉSERVE DEMI-SEC

BLANC DE BLANCS BRUT

EXTRA BRUT

CŒUR DE ROSE BRUT

CUVÉE MEMORY BRUT

LES HAUTES ROUALLES MILLÉSIMÉ BRUT

OFFRE DÉCOUVERTE

Prix Unitaire
TTC Quantité

Un éventail d'arômes et de sensations différentes, pour découvrir, se faire plaisir ou bien o�ir.
1 Grande Réserve Brut + 1 Blanc de Blancs + 1 Extra-Brut + 1 Cœur de Rose + 1 Cuvée Mémory + 1 les Hautes Roualles.

Profitez de cette o�e exceptionnelle 6 grandes cuvées réunies dans une seule caisse.

BON DE COMMANDE

TARIF
au

01/01/23
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Passion

Heureux mariage 
entre du 
Chardonnay et un 
rouge champenois, 
un bouquet de 
fleurs qui 
émoustille par sa 
teinte rosée, ses 
fines bulles et ses 
arômes subtils.

L’omniprésence du 
Pinot Meunier 
apporte de la 
rondeur à cette 
cuvée charnue. 
Sensation de 
�uits en bouche, 
caractère, vinosité 
et prestance 
seront appréciés 
sur un repas.

Authent
icité

Enthou
siasme

100% Chardonnay, 
cette cuvée Premier 
Cru est conservée 
un minimum de 4 
années dans nos 
caves. Fraîcheur, 
subtilité et 
finesse 
définissent ce 
Champagne 
d’apéritif.

La belle harmonie 
entre la finesse du 
Chardonnay et la 
rondeur du Pinot 
Meunier exprime 
pleinement le 
style maison : 
structure, 
complexité 
aromatique et 
générosité.

Plaisir

TRADITION
SEC

GRANDE RÉSERVE
BRUT

CŒUR de ROSE
BRUT

CUVÉE MEMORY
BRUT

LES HAUTES ROUALLES
MILLÉSIMÉ - BRUT

BLANC DE BLANCS
BRUT

L’assemblage de 
différents cépages 
champenois nous 
donne un        
Champagne 
agréable, souple 
et équilibré. 
Dosage à 
mi-chemin entre 
un Brut et un 
Demi-sec.

Tendres
se

Except
ion

La quintessence de 
nos vignes de 
Chardonnay 
associées à une 
longue maturation 
nous o�e cette 
cuvée très typée, 
minérale, 
raffinée et 
délicieusement 
élégante.

18,00 €18,00 € 20,00 €
Délicate

sse

Grâce à la justesse du 
dosage lors du 
traditionnel 
dégorgement à la 
volée, ses bulles 
sont ponctuées de 
notes suaves et 
douces, idéales 
sur un dessert.

GRANDE RÉSERVE
DEMI-SEC

18,00 €

24,00 € 24,00 € 28,00 €

129,00 €

COLLECTION

Origine

L’OFFRE

Découverte

COLLECTION

Signature

Premier Cru de 
Chardonnay très peu 
dosé en sucre. 
Épanoui dans sa 
maturité, sa 
couleur jaune doré 
nous rappelle que 
c’est un vin riche 
et évolué, le 
bonheur des 
connaisseurs.

Intensi
té

EXTRA BRUT

22,00 €


