
Tarif forfaitaire pour un envoi compris entre 6 et 23 bouteilles* : 18 €
*ou équivalent 1 magnum = 2 bouteilles

6 demi-bouteilles = 3 bouteilles

Expédition FRANCO DE PORT à partir de 24 bouteilles.
(48 demi-bouteilles ou 12 magnums).

Tarif
au 15/10/2025

E-mail

10 rue Bruyère - 51190 GRAUVES 

Tél. 03 26 59 71 03 - Port. 06 77 18 33 55

Mail : contact@champagne-domi.com
 Site : www.champagne-domi.com

à Grauves, Premier cru
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L’équilibre entre la 
finesse du 
Chardonnay et la 
rondeur du 
Meunier exprime 
pleinement le style 
maison : structure, 
complexité 
aromatique et 
générosité.

Dosé à 
mi-chemin entre 
un brut et un 
demi-sec, cet 
assemblage des 
différents 
cépages 
champenois se 
révèle souple et 
agréable.

Grâce à un dosage 
généreux  lors du 
traditionnel 
dégorgement à la 
volée, ses bulles 
sont ponctuées de 
notes suaves et 
douces, idéales 
sur un dessert.
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Plaisir

Int�s�é
Aut�tic�é

Excepti�

T�dre�e
Délicae�e

Enth�siasme

Pa�i�

100% Chardonnay 
Premier Cru, cette 
cuvée est le reflet de 
notre terroir 
grauviot.
Le sol crayeux 
apporte �aîcheur, 
subtilité et finesse 
à ce champagne 
d’apéritif.

Ce blanc de blancs 
très peu dosé 
suscite l’émotion. 
Sa robe dorée 
nous rappelle 
que c’est un vin 
riche, ample et 
évolué.

Le Meunier à l’état 
brut. 
Ce blanc de noirs 
est une cuvée 
charnue, appréciée 
sur un repas. 
Sensation de 
�uits en bouche, 
caractère et 
vinosité.

Divine rencontre 
entre le Chardonnay 
et le Pinot Noir, ce 
rosé d’assemblage est 

un charmant 
bouquet qui 
émoustille par sa 
teinte, ses bulles 
grâcieuses et ses 
arômes subtils.

Une expérience unique 
à chaque millésime. 
Ce monoparcellaire de 
chardonnay vous 

o�e la typicité, le 
raffinement et 
l’élégance après 
une longue 
maturation en 
cave.


